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MAS ESCORPI

SAVINAT

Variedad: sauvignon blanc
Vina: ensamblaje de las uvas de dos vinedos diferentes:
« Vifia Bell Estar (viticultor Pere Costa, en Sant Sadurni d’Anoia)
- Hecléreas: 1,38
- Orientacion: sureste
- Suelos: arcilloso limoso
- 2004
« Vifia de Baix (viticultor Jordi Valles, en Sant Marti Sarroca).
- Hectareas: 1,65
- Orientacion: norte
- Suelos: arcilloso limoso
- 2007
Agricultura: biodinamica
Anada: 2019
Vol. 13,5%

9.556 botellas

Variedades: Sauvignon blanc procedente de agricultura biodinamica. Esta variedad,
de marcada personalidad dependiendo del terruno del que proceda, encuentra en el
Mediterraneo gran elegancia y complejidad aromatica.

Vinedo: Savinat procede de dos parcelas distintas procedentes de las fincas de dos
integrantes de Aliances per la Terra - asociacion de viticultores biodinamicos del
Penedes -, Pere Costa y Jordi Valles. El ensamblaje de las uvas de ambas parcelas
= equilibra los elementos para la elaboracién de un vino tnico.

Elaboracion: las uvas son recolectadas en cajas de 25 kilos, y después los racimos
pasan por la mesa de seleccion. Se realiza un prensado directo suave de la uva ente-
ra, sin maceracion pelicular. El mosto se decanta durante media jornada y, una vez
limpio, fermenta en barricas de 300 litros de roble francés de grano fino y tostado
ligero (1/3 nuevas, 1/3 de un ano, 1/3 de dos anos). Finalmente se realiza un batonnage
periodicamente para conseguir que las lias estén en suspension y aporten equilibrio

\% : al vino.
MAS, RPI

Vino: este sauvignon blanc expresa el caracter mediterraneo que la variedad puede
mostrar. Elegante, cremoso, con estructura y frescor, Savinat es un vino de aromas
intensos a fruta tropical, delicadas especias, y notas balsamicas. Es untuoso en boca,
mineral y de final largo y complejo.
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