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ALBERT BICHOT 
A.O.C. Borgoña (Pouilly-Fuissé) 

 

VARIEDADES 

100% Chardonnay.  

INFORMACIÓN 

Esta denominación del sur de Borgoña se encuentra en la región de Mâconnais 

alrededor de los pueblos de Fuissé, Solutré, Pouilly, Vergisson y Chaintré. Las vides se 

plantan en laderas, a veces muy empinadas. Las exposiciones variables dan como 

resultado un período de cosecha que dura más de dos semanas. 

Vinificación 30% en barricas de roble y el resto en acero inoxidable con temperatura 

controlada de 5 a 6 semanas. 

Crianza: 8 meses 70% en depósitos de acero inoxidable y 30% en barricas de roble.  

NOTAS DE CATA 

Este vino presenta una nariz viva y aromática con notas predominantes de fruta blanca 

y especias, respaldado por un sutil toque de roble y vainilla. Mineral en boca con un 

buen equilibrio entre acidez y redondez. Longitud encantadora. 

MARIDAJE 

Este vino es una buena combinación para todo tipo de pescados, mariscos y carnes 

blancas en salsa. También combina bien con quesos muy curados. 

En la segunda mitad del siglo XX, los cuatro hijos de Albert Bichot (Albert, Bernard, Bénigne y Jean-

Marc) heredaron los conocimientos de su padre. Una nueva era de expansión comenzó con la 

construcción de una gran nave de envejecimiento, un nuevo centro de embotellado y una bodega. Los 

vinos de Albert Bichot estaban disponibles en todos los continentes del mundo. 

POUILLY-FUISSÉ 2020 

FORMATOS 

0,75L                                      
 

 


