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LA HORMIGA

Y

0,75 L
MAGNUM

El vinedo de La Hormiga es de 1,58 ha.

Suelo: Arenas en superficie con capa arcillosa a 2 m de profundidad que actua
como una esponja y permite una alimentacion hidrica regular durante todo el
ano.

Vifiedos: 100 % Tinto Fino Soriano plantado en 1922.
Altitud: 950 m.

Cosecha: Manual

Vendimia: del 02 al 15 de octubre de 2021.
Maceracion: 30 dias.

Crianza: 10 meses de crianza en barricas de roble francés de 225L, con un
27% de barrica nueva.

Un abanico aromatico generoso, tierno, organico, pero sin rastro de la presion
del sol. Sensaciones que vienen a aliviar las tendencias méas golosas. Hay una
conexion perfecta entre la nariz y la boca, con una entrada franca, directa y
jugosa. El perfil de los taninos se muestra perfectamente equilibrado de manera
natural, aportando una textura esponjosa y muy agradable.
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