ANTIDOTO

D.O. Ribera del Duero

€ -
Roselito

CION DE ORIGEN

SORIA - ESPARA

ROSELITO DE ANTIDOTO 2022

FORMATOS
0,75L

INFORMACION DEL VINEDO

Suelos: arcillosos, arenas y calcéareo.
Variedades: 70% Tinto Fino, 30% Albillo.
Vifiedos viejos

Altitud: 900m

Rendimientos: <30 hl / ha

ELABORACION

Prensado directo con los racimos enteros prensando uvas tintas y blancas.
Desfangado 12 horas a 8°C.

12 dias de fermentacion en depdsito de acero inoxidable y crianza de 5 meses.

NOTAS DE CATA

Roselito 2022 genera una ‘ondulacion’ llena y voluminosa que sucede en boca de
forma pausada y palpitante.
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