
ARTADI Viñas de Gaín Blanco 2018

La delicadeza, la sutileza, la mineralizad y la esbeltez de la Viura, pero con la energía 
interior precisa para convertirlo en un vino blanco de guarda.

VIÑEDOS Situados en Laguardia entre 450 y 700 m de 
altitud, asentados sobre suelos arcillo-calcáreos

VITICULTURA Respeto máximo del medio ambiente, ausencia 
de pesticidas y herbicidas. Viticultura ecológica.

VENDIMIA Vendimia manual en cajas de 15 kg. 
Selección de racimos y bayas. Rendimiento 
medio de 4.000 kg/ha

AÑO 
CLIMATOLÓGIC
O  2018

Mild winter followed by a warm rainy spring that 
provided the vineyard with a water reserve which 
favoured the vegetative growth.
The effect of the frost suffered on 28th April was 
mitigated but natures’ strength. We had an early 
harvest which has given us a vintage of very fruit-
forwarded wines.
Smooth and fresh wines with a great tannic 
backbone that makes stand out the slenderness 
which is a characteristic trait of this vintage.

VARIEDAD DE 
UVA

100% Viura

VINIFICACIÓN Fermentación parcial en madera, durante 15 
dias aproximadamente.

CRIANZA Crianza sobre lías en depósitos de acero 
inoxidable durante 2 años y 4 meses. Una parte 
criado en barrica durante 1 mes y posteriormente 
en acero inoxidable hasta embotellado.

EMBOTELLADO Febrero 2020

ANÁLISIS Alc/vol:  13,5%
Acidez total: 5,80 gr./lt.
pH: 3,32

CONSUMO  
ÓPTIMO

Ahora o en los próximos diez años

artadi.com




