CASA CASTILLO

D.O. Jumilla

Cuvee N Vifas Viejas.

Nemesio Vicente Vicente fundé la bodega Casa Castillo en 1991, aunque las primeras vifias plantadas por él en la
propiedad datan de finales de los 70’s. Como tributo tras su fallecimiento, decidimos homenajear su vision, dedicacion y
apuesta por la monastrell con un vino procedente de esas primeras vifias situadas en la parte mas alta de las Grava, en el
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piedemonte de la Sierra del Molar.

CUVEE N VINAS VIEJAS 2017

FORMATQOS
0,75 L

VARIEDADES

100% Monastrell de vifias viejas.

ELABORACION
Fermentacion tradicional en lagares subterraneos, con control de temperatura.
fermentacion malolactica realizada en fudres.

Crianza de 19 meses en fudres.

NOTAS DE COSECHA

Cosecha excelente en casa castillo, aunque las condiciones del afio fueron duras por
el calor en los meses de junio y julio,... ya en agosto, y coincidiendo con el envero de
las uvas, el tiempo empezo a refrescar, por lo tanto, el periodo de maduracion fue
largo y completo, dando vinos grasos, con cuerpo y aromas a frutas negras y
esparto. Afada tipica mediterranea.

MARIDAJE
Quesos semicurados, guisos, carnes rojas a la brasa, conejo, cordero, embutido
curado.
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