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CASTELLO DI SANTA VITTORIA 

D.O.C.G. Moscato D´Asti 

 

VARIEDADES 

100% Moscato Bianco di Canelli. 

INFORMACIÓN 

Origen: municipio de Santa Vittoria d'Alba 

Contenido alcohólico: 5% Vol 
Rendimiento de uva por hectárea: 9000 Kg/ha 
Sistema de cultivo: espaldera con poda guyot 
Período de cosecha: primeros diez días de septiembre. 

Método de cosecha: cosecha manual en cestas de 25 kg. 

NOTAS DE CATA 

Color amarillo pajizo con reflejos verdes. Aroma fragante y elegante, floral con 
glicina y lima, afrutado con toques de durazno, albaricoque y salvia. Sensación 

intensa en boca, elegante, persistente. Sensaciones dulces bien equilibradas con 
una agradable acidez y aromas frutales. 

MARIDAJE 

Ideal para acompañar con fruta fresca y postres después de la cena. 

 

 

MOSCATO D´ASTI                             
SANTA VITTORIA 

FORMATOS 

0,75 L                                                 

 

 

 

Castello di Santa Vittoria está ubicada en el corazón de la zona de producción de vino más reconocida de 

Italia: en la tierra de Nebbiolo, Barbera, los grandes tintos piamonteses y más allá. En la orilla izquierda 

del Tanaro, en la orilla opuesta a las colinas de Langhe, Roero es también una antigua tierra de viñas y 

vino. Colinas impermeables y empinadas, suelos sueltos y arenosos son la base de vinos blancos y tintos 

con características únicas y no inferiores a los que provienen de las colinas Langhe más famosas. 

 

 

 


