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CHATEAU D´ESCLANS 

A.O.C. Côtes de Provence 

 

VARIEDADES 

Garnacha, Cinsault, Rolle. 

ELABORACIÓN 

Fermentación en cubas de acero inoxidable (70%) y endemi-muids o barricas 

de roble francés de 600 litros (30%). Temperatura controlada en ambos casos 

con “bâtonnage” de las lías. Seis meses de crianza en cubas y barricas. 

Embotellado tardío, lo que significa un contacto con las lías y un 

envejecimiento en barricas más prolongado. 

NOTAS DE CATA 

Color rosado pálido brillante y transparente. Delicados aromas de bayas rojas 

con notas minerales. Un toque de flores, y notas de especias. Un toque de 

roble aporta textura y una sensación cremosa. Rico y distinguido en boca. 

Acidez firme con un final largo y sedoso. Potente y elegante. Un vino con clase. 

Si le gusta la mineralidad del Sancerre, este vino le seducirá. 

MARIDAJE: 

Debido a sus orígenes, Rock Angel acompaña a la perfección la cocina 

mediterránea y los embutidos. Perfil de degustación más estructurado y con 

mayor mineralidad que Whispering Angel. Este vino es el preferido para 

acompañar las ostras y combina a la perfección con mariscos y crustáceos. 

ROCK ANGEL 2021 
 

FORMATOS 

0,75 L                                      

 

 

 

El Rock Angel representa un gran paso adelante desde el Whispering Angel y está destinado a los 

verdaderos amantes del rosé. Es un vino de gran potencia que rivalizará con los vinos de cualquier 

productor de rosés de la región de Provenza. Ha llegado el momento de presentar a nuestros fans de 

Whispering Angel el rosé del siguiente nivel. Conocedor y vanguardista.  


