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FAMILIA FERNÁNDEZ-RIVERA 

D.O. Ribera del Duero 

VARIEDADES 

100% Tinto Fino. 
 

ELABORACIÓN 

La elaboración es totalmente tradicional, con despalillado y posterior fermentación 

alcohólica espontánea en depósitos de acero inoxidable. 

Crianza: 14 meses en barrica de roble americano y 6 meses de reposo en botella . 

 

NOTAS DE CATA 

Limpio y brillante. Color cereza con ribete violáceo. Intenso en nariz con aromas 

a frutas negras como las moras y zarzamoras. Ligero toque a regaliz con notas 

especiadas procedentes del envejecimiento en roble americano. Vino carnoso, 

acidez bien integrada, destacando un tanino redondo que proporciona buen 

volumen y persistencia en boca. En el posgusto se aprecian aromas de regaliz.  

MARIDAJE 

Ideal con asados de cordero, chuletillas al sarmiento, rabo de toro, cochinillo 

lechal y queso semicurado.  

 

Este vino se posiciona como un valor seguro entre los mejores vinos relación calidad-precio de la 

Ribera del Duero. Reconocido con la Medalla de Oro del Concours Mondial de Bruxelles 2018, 

sobresale entre los vinos españoles Top 100 del crítico internacional James Suckling y con sus 93 

puntos logrados en la prestigiosa revista americana Wine & Spirits. 

CONDADO DE HAZA CRIANZA 2021 
 

FORMATOS 

0,75L                               

0,75L ESTUCHE 2 U           

1,50L            
 

 


