DOM P

FRIGNON

A.O.C. Champagne

DOM PERIGNON ROSE HA NACIDO PARA SUPERAR LOS LIMITES DE LA CREACION.

Dom Pérignon Rosé expresa el deseo atemporal de explorar el limite, aprovechando la fuerza bruta del
rojo de la uva pinot noir en un ensamblaje radiante. Atemperado por una lenta y magistral
transformacion durante casi 12 afnos en bodega, Dom Pérignon Rosé es una vibrante encarnacion tanto
de la luz como de la oscuridad. Encarna la dedicacion a la creacion como exploracion radical de nuevas

posibilidades.

DOM PERIGNON ROSE 2008

FORMATOS
0,75 L

VARIEDADES
100% Pinot Noir.

ELABORACION

Dom Pérignon cuenta con el privilegio exclusivo de poder seleccionar las uvas
de la totalidad de los 17 Grand Crus para orquestar sus afadas y del
Hautvillers Premier Cru.

La filosofia de elaboracion del vino Dom Pérignon es minimalista, sin artificios
y la oxidacion es su enemigo jurado. El ensamblaje es la base del estilo de
Dom Pérignon, guiado por principios atemporales. El lento y largo
envejecimiento sobre lias es el precio que debe pagarse para hacer de Dom
Peérignon uno de los vinos mas destacados y complejos.

Crianza: 12 afios con sus lias.
Dosificacion: 5 g/l

NOTAS DE CATA

El bouquet es fascinante, maduro y profundo. El preludio es una mezcla de
notas especiadas oscuras y cacao que se desarrollan muy rapidamente en
aromas frutales. Las frutas se imponen majestuosamente: higos y
albaricoques asados y naranja confitada. La plenitud de este vino sorprende
de inmediato. Su intensidad y exquisitez marcan la pauta gracias a la dulzura
y frescura de los sabores. La sedosa sensacion en boca da paso a una
estructura suave, ajustada y granulada con un pequefo toque de sabores
vegetales. Este vino expresa un atractivo caracter salobre y salino.

MARIDAJE:

Rosé Marida a la perfeccion con la cocina sencilla y tradicional del sur de
Europa como ltalia, Espafa o Francia.
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