DOM PERIGNON

A.O.C. Champagne

DOM PERIGNON ES SOLO VINTAGE

En la oscuridad de las bodegas, dentro de las botellas, cada afiada experimenta una transformacion lenta en
contacto con las levaduras. Se necesitan nada menos que ocho anos de elaboracion para alcanzar un dialogo
armonioso entre el caracter de la afiada y la firma de Dom Pérignon. El champagne muestra un equilibrio
perfecto; todos los elementos estan presentes con gran relevancia, revelando la armonia. Es una promesa, una
invitacion a entrar en el mundo de Dom Pérignon.

DOM PERIGNON VINTAGE 2013
BRUT

FORMATQOS
0,75 L

VARIEDADES
Chardonnay, Pinot Noir.

ELABORACION

La filosofia de elaboracion del vino Dom Pérignon es minimalista, sin artificios

y la oxidacion es su enemigo jurado. El ensamblaje es la base del estilo de
Dom Pérignon, guiado por principios atemporales. El lento y largo
envejecimiento sobre lias es el precio que debe pagarse para hacer de Dom
Peérignon uno de los vinos mas destacados y complejos.

Crianza: 9 afnos de media.
Dosificacion: 5 g/l

NOTAS DE CATA

Armonia entre las pinot noir y las chardonnay, entre la acidez y la

corpulencia. El bugqué preciso, elegante y tactil florece en una delicadisima
trenza aromatica granulada alrededor de tres matices: primero, citricos;
después, una faceta mas vegetal; y, por Ultimo, especias.

MARIDAJE:

Con su precision y vitalidad, Dom Pérignon Vintage puede combinarse de una
manera fantastica con la mineralidad y frescura del marisco. También puede
reaccionar con sensaciones culinarias intensas, como con platos picantes,
gue son una forma interesante de dejar que el vino se exprese.
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