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DOMAINE LES ALEXANDRINS 

A.O.C. Mercurol 

 

VARIEDADES 

100% Syrah.  

INFORMACIÓN 

Vendimia manual. 

Vinificación tradicional 

Despalillado al 70% 

Maceración en frío durante 3 días 

Dos remontados al día 

Encubado durante 20 días 

Crianza de 12 meses en barrica (2 años). 
 

NOTAS DE CATA 
Seductor vestido de un negro muy profundo muy brillante. Potente y complejo, la 

nariz revela una hermosa fruta negra concentrada y sutiles notas ahumadas que 

destacan la crianza en barrica. En boca, se abre con una explosión de fruta y 

frescura, antes de revelar toda su riqueza y la sutileza de sus taninos densos. 

Magnífica expresión de Syrah con buen potencial de guarda. 

MARIDAJE 
Magret de pato ahumada, camarones salteados con jengibre, terrina de conejo con 

avellanas. Platos con carácter, carnes rojas a la brasa, picante o a fuego lento. 

 

Asociación de tres viticultores del valle del Ródano -Nicolas Jaboulet, Guillaume Sorrel y Alexandre 

Caso-, Domaine les Alexandrins ofrece vinos vinificados en la pura tradición de las denominaciones 

Crozes-Hermitage y Saint-Joseph. Todos ellos proceden de terroirs excepcionales para obtener la 

máxima expresión de la denominación. Nuestro Crozes-Hermitage proviene de un magnífico terroir de 

4 hectáreas de viñas viejas situadas en el corazón de la denominación en los pueblos de Chanos 

Curson (Chassis), Pont d'Isère (Les Flouris) y La Roche de Glun (Saviauds). 
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FORMATOS 

0,75L                                    
 

 


