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DOMINIO DE ES 

D.O. Ribera del Duero 

 

VARIEDADES 

90% Tinto Fino, 6% Alicante Bouschet, 4% Albillo. 
 

ELABORACIÓN 

Encubado 100% despalillado. Fermentación alcohólica espontánea en depósitos de madera 
de 1500 litros abiertos. Maceración de 21 días con un mini remontaje con O2 al día y un 
pigeage a mitad de la fermentación. 

Crianza de 20 meses en barrica burguignionne de 228 litros nueva. 

Producción: 514 botellas.  

NOTAS DE CATA 

De color rojo picota intenso y capa muy alta. Explosión de aromas a fruta negra y ciruelas, 
frutos rojos, notas balsámicas, especias... En boca se muestra muy sabroso, corpulento, 
pudiendo casi morder la fruta. Encontramos una vez más las notas especiadas, con un lijero 
postgusto mineral. Taninos muy presentes pero de gran calidad. 
 
MARIDAJE 

Parrilla de buey, chuletón, entrecot, jamón, embutidos, guisos, quesos manchegos. 
 

Dominio de Es "La Mata” se elabora con uvas procedentes de un viñedo Grand Cru de 0,25 hectáreas ubicado en 
el paraje La Mata, en el pueblo de Atauta. De sus 862 cepas se extrae la materia prima para hacer este gran 

vino. En la creación del catastro del año 1904, esta parcela está referenciada como "Viña Vieja". 

 

DOMINIO DE ES "LA MATA"  
 

FORMATOS 

0,75L (2017 / 2018)                                                                     

MAGNUM (2017)                           

93 
PARKER 

2017 


