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DR. LOOSEN 

Mosel - Alemania 

 

VARIEDADES 

100% Riesling. 

ELABORACIÓN 

Vinificación con mínima intervención mecánica y con levaduras propias.  

NOTAS DE CATA 

Color amarillo pajizo. En nariz es expresivo. Encontramos notas de limón, 

grosellas,  Té negro, melocotón,  manzana verde… En boca es suave, 

delicado y elegante, con mineralidad especiada y un encanto sin fin.  

MARIDAJE 

Pescados o mariscos cocinados al vapor, hervidos o a la plancha. También es 

un buen acompañante de pescados y mariscos marinados, en ceviche o 

crudos. Son vinos ideales para quesos frescos. También para ensaladas y 

verduras y hortalizas crudas. Prueba a condimentarlos con cítricos y hierbas 

aromáticas. 

 

Wehlener Sonnenuhr es un viñedo histórico a orillas del Mosel. Está plantado con cepas 

de 60 años en grandes pendientes, sobre suelos de pizarra azul. Un vino blanco, seco, 

que refleja perfectamente la profundidad y el frescor de los vinos de esta parte del 

Mosel, y que mejorará con los años. 

DR. LOOSEN 2017 
WEHLENER SONNENUHR TROCKEN ALTE REBEN  

FORMATOS 

0,75L      

 

 


