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ERRAZURIZ 

Valle de Aconcagua - Chile 

 

VARIEDADES 

100% Carmenere.  

INFORMACIÓN 

Las uvas fueron cosechadas a mano, sometidas a una doble selección y luego 

molidas y depositadas en estanques de acero inoxidable para su fermentación. A 

continuación, el vino se trasegó directamente a barricas de roble francés, 35% de las 

cuales eran nuevas, donde realizó la fermentación maloláctica y tuvo una guarda por 

un total de 14 meses. 

NOTAS DE CATA 
 

El Carmenere Aconcagua Alto muestra un color violeta intenso. En la nariz despliega 

aromas de frutas negras, champiñones, pimiento rojo asado y suave toque a frutas 

deshidratadas. Con una entrada elegante en boca, el vino ofrece notas a champiñón, 

paprica y una nota a tarta de arandanos. Tiene gran estructura y taninos de grano 

fino que entregan una textura sedosa. 

MARIDAJE 

Magret de pato, cerdo, pollo, ternera, pavo, pastas y arroces con base de salsas 

rojas y/o carne. 

Don Maximiano Errázuriz fundó la Viña Errazuriz en 1870 con gran visión de futuro, espíritu innovador y pionero, 

plantó las primeras parras de vides francesas en el Valle de Aconcagua. Su empuje y creatividad se traspasaron 

a las futuras generaciones y, en poco más de un siglo, sus descendientes consolidaron la bodega y posicionaron 

sus vinos entre los más renombrados del mundo. 

*Mejor viña chilena 2017 en los Extraordinary Winery Awards, de Robert Parker Wine Advocate.  

ERRAZURIZ "CARMENERE" 2020 
 

FORMATOS 

0,75L                                      
 

 


