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BODEGAS FRONTONIO 

 Sierras del Jalón - Alpartir / Aragón 

 

VARIEDADES 

100% Garnacha. 

ELABORACIÓN 

Los racimos enteros fueron pisados y fermentados con levaduras autóctonas 

con una larga maceración de 76 días. 

Crianza: 14 meses en foudres usados.  

NOTAS DE CATA 

Rojo rubí claro. Frutilla de bosque silvestre y ácida, tomillo e incienso. Aquí hay 

limpieza, precisión y simetría, es floral y perfumado y tiene tensión y frescura 

cítrica. 

MARIDAJE 

Platos de aves guisadas o con salsas oscuras de carne o vino tinto. Con carnes 

de textura grasa como el cerdo. Platos de verdura en general. Arroces de carne 

y verduras (pollo, conejo, pichón…).  

 

 

Las uvas provienen de parcelas del paraje La Cerqueta, situado a más de 600 metros 

de altitud en el municipio de Alpartir. Son cepas viejas de más de 75 años plantadas en 

pendientes sobre suelos de pizarras grises y azules. 

FRONTONIO - LA CERQUETA  
 

FORMATOS 

0,75 L (2021)                        

0,75 L (2022)                        

1,50 L (2022)                        

 

 

 


