BODEGAS FRONTONIO

Sierras del Jalon - Alpartir / Aragdn

Garnacha austera y sincera que refleja el estilo tradicional aragonés de
elaboracion, el origen de la variedad.

MICROCOSMICO GARNACHA 2023

FORMATOS
0,75 L

VARIEDADES
100% Garnacha Tinta.

ELABORACION
20% de uva pisada. Levaduras autoctonas. Encubado 28 dias en cemento
aéreo. Un bazuqueo manual al dia.

Crianza: 12 meses en cemento subterraneo.

\ NOTAS DE CATA
) Rojo rubi azulado tenue. Grosella, rosa inglesa y laurel. Fresco, agil y firme.
i‘L Largo y persistente.

MICROCOSMICO MARIDAJE

jg‘ . Platos de aves guisadas o con salsas oscuras de carne o vino tinto. Con carnes
drenlenee
CARNACTIA20L de textura grasa como el cerdo. Platos de verdura en general. Arroces de carne
AR y verduras (pollo, conejo, pichén...) Pasta con salsas sabrosas, como salsas
BOT.N* 468
Fasasoo Moss MY/ (f/ Masio Lirs de tomate.
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