KRUG

A.O.C. Champagne

Krug Rosé, una incorporacion relativamente reciente a la Maison, es un champan rosado inesperado
que combina distincion y audacia, inspirado en el suefio de la quinta generacion de la Maison Krug de
concebir un champan rosado que aun no existia. Su vision era que cada afno se pudiera crear una
nueva Edicion de Krug Rosé.

KRUG ROSE

FORMATOS
0,75L
1,50 L

VARIEDADES

Pinot Noir, Chardonnay y Meunier.

La Pinot Noir usada para el vino tinto (en promedio, un 9% del total) se origina
en una parcela que pertenece a Krug y esta ubicada en la comuna de Ay.

Consulte la identificacion de su Krug para averiguar de qué Krug Rosé se trata.

ELABORACION

Es un Champagne inédito que encapsula el mismo espiritu creativo del Krug
Grande Cuvée yendo mas alla de la propia nocion de afiada.

Vinos Reserva: consulte la identificacion de su Krug.

Un vino Pinot Noir maravillosamente expresivo se afade al blend, y ofrece su
color y estructura seductora caracteristica.

Crianza: Krug Grande Rosé pasa mas de 6 afnos en bodega para lograr
elegancia y refinamiento, seguido de 1 afio adicional después del degtelle,
para ganar una completa armonia.

Dosificacion: 6 g/l (Brut)
NOTAS DE CATA

A primera vista, su sutil color rosa palido promete elegancia. En nariz,
aromas a rosa mosqueta, jamon serrano, moras, grosella, peonia, pimienta y
pomelo rosa. En boca, delicados sabores a miel, citricos y frutos secos con
un largo final, realzado por sus finas burbujas, completan la experiencia.

MARIDAJE:

Un tango perfecto con platos sabrosos, Krug Rosé se atreve a sustituir un
buen vino tinto en la mesa. Se puede disfrutar con foie gras, cordero, caza,
carnes blancas, venado o incluso platos con especias.
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