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LA POUSSE D’OR 
A.O.C. Borgoña  

 

VARIEDADES 

100% Pinot Noir. 

INFORMACIÓN 

Vendimia manual, selección y despalillado total. Maceración en frío durante 

siete días, fermentación con temperatura controlada, dos pigeages diarios y 

21 días de cuvaison. Crianza sobre lías durante 15 meses en barricas, 

aproximadamente un 30% nuevas. 

NOTAS DE CATA 

Aromas de cereza roja, frambuesa, violeta y especias, acompañados de 

matices minerales. En boca es sedoso y estructurado, con taninos finos, 

buena frescura y una larga persistencia. 

MARIDAJE 

Cordero asado, aves de corral, carnes rojas, caza, Époisses, Comté y otros 

quesos de carácter. 

Uno de los tres Monopoles de La Pousse d'Or, situado dentro del prestigioso climat 

de Caillerets. El viñedo está orientado al este y completamente rodeado por un muro 

de piedra. Su estilo combina elegancia, concentración, mineralidad y una textura 

especialmente sedosa. 

CLOS DES 60 OUVRÉES 2023 
VOLNAY 1ER CRU  

FORMATOS 

0,75L                                  

 


