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LA POUSSE D’OR 
A.O.C. Borgoña  

 

VARIEDADES 

100% Pinot Noir. 

INFORMACIÓN 

El vino realiza una crianza sobre lías en barricas de roble durante unos 18 

meses, con aproximadamente un 30% de madera nueva. El domaine trabaja 

sus viñedos mediante agricultura biodinámica y apuesta por vinificaciones 

largas y suaves. 

NOTAS DE CATA 

Aromas de frutos negros, cereza fresca, notas minerales, alcanfor, eucalipto 

y aceituna negra. En boca es intenso y energético, con taninos sedosos y una 

gran longitud. 

MARIDAJE 

Rabo de toro, carrillera de ternera, cordero asado, pato, carnes de caza y 

platos de setas. 

Un Grand Cru de la Côte de Beaune procedente de aproximadamente 1,45 

hectáreas propiedad de La Pousse d'Or. El viñedo presenta suelos arcillo-calcáreos 

y Pinot Noir de entre 30 y 40 años. Intenso, profundo y expresivo, combinando 

potencia con frescura. 

CORTON CLOS DU ROI 2023 
GRAND CRU  

FORMATOS 

0,75L                                  

 


