LA POUSSE D'OR

A.O.C. Borgoia

Un pequeno Premier Cru situado bajo el Grand Cru Bonnes-Mares, con una
superficie de apenas 0,3 hectareas. La parcela esta orientada al sudeste y presenta
suelos predominantemente calcareos. Es una expresion especialmente elegante de

Chambolle-Musigny, con fruta madura, finura y gran precision.

LES GROSEILLES 2023

CHAMBOLLE-MUSIGNY 1ER CRU

FORMATOS
0,75L

VARIEDADES
100% Pinot Noir.

INFORMACION

Vendimia manual, maceracion en frio durante siete dias y fermentaciéon con
temperatura regulada, seguida de un encubado de aproximadamente 21
dias. Crianza de 15 meses en barrica de roble, con fermentacion malolactica.

NOTAS DE CATA
Nariz de gran elegancia, con cereza negra, cassis, pimiento especiado,
pivoina y rosa marchita, junto a notas de cacao y regaliz. Boca redonda,
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