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LA VIEILLE FERME - FAMILLIE PERRIN 

Luberon - Valle del Ródano 

 

VARIEDADES 

Bourboulenc, Grenache Blanc, Ugni Blanc, Vermentino.  

INFORMACIÓN 

Las uvas se trituran ligeramente, luego se presionan en una prensa neumática, 
antes de la clarificación del mosto y la fermentación en frío. Esto se lleva a cabo en 
cubas para el 90% de la mezcla, con un 10% fermentado sobre lías en barricas 
nuevas de roble.  

El vino permanece en tanques de acero inoxidable hasta el mes de enero, cuando 
se embotella después de su clarificación. 
 

NOTAS DE CATA 

Hermosa capa amarilla con reflejos verdosos. La nariz es intensa, la boca llena de 
frescura y tensión, con buen equilibrio entre acidez y volumen. Continúa con un 
largo final con notas cítricas (limón). 

MARIDAJE 

Muy recomendable con entrantes y platos fríos. 
 

Desde 1970 y bajo la guía de la Familia Perrin, La Vieille Ferme ha estado produciendo vinos auténticos, honestos y 

sabrosos cosecha tras cosecha. En algunos de los mejores restaurantes y bares del mundo, La Vieille Ferme ha sido 

reconocido como uno de los vinos con mejor relación calidad-precio a nivel global. 

LA VIEILLE FERME BLANC 2020 

 

FORMATOS 

0,75L                                      
 

 


