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CHÂTEAU COS D´ESTOURNEL 

A.O.C. Burdeos 

VARIEDADES 

60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot. 
 

INFORMACIÓN 

2012 fue un año con muchos cambios climáticos, como ha ocurrido en 

otros, pero el verano fue fantástico y desde mediados de julio hasta 

principios de octubre, tocó una sequía fantástica. En agosto casi no 

llovió, y en septiembre y octubre ha llovido muy poco.  

 

Crianza de 12 meses en barricas de roble 20% nuevas con el fin de 

favorecer la expresión de la fruta y la frescura.  
 

NOTAS DE CATA 

Fresco y afrutado en la nariz. Redondo en el paladar con notas de 

guinda y un toque de vainilla. Taninos finos y sedosos. 

 MARIDAJE 

Bistec de solomillo, chuleta de vacuno, carne de cordero (platos como 

chuletas de cordero o pierna de cordero asada), queso gruyere. 

 

Le Médoc de Cos, propiedad con una superficie de 20 hectáreas, es uno de los viñedos más septentrionales del 

Médoc. Está situado en una colina de grava profunda frente a la ría. Su vino se elabora con el 70 % de Cabernet 

Sauvignon y el 30% Merlot, y refleja todo el know -how y la pasión del equipo de Cos d' Estournel, que han sido 

capaces de mostrar en él todas las cualidades de un gran Médoc. Cada parcela se trabaja y se cosecha a mano. 

La proximidad de la ría y el océano Atlántico hacen este un vino único. Afrutado, con carácter, al mismo tiempo que 

profundo y elegante. Le Médoc de Cos es un vino para ser disfrutado en su juventud. 

 

 

LE MEDOC DE COS 2012 
 

FORMATOS 

0,75L                               
 

 


