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FAMILLIE PERRIN 
A.O.C. Côtes du Rhône 

 

VARIEDADES 

Garnacha, Mourvèdre, Syrah. 
 

INFORMACIÓN 

Este vino es una mezcla de Garnacha (principalmente de nuestro viñedo Prébois en 

Orange), Syrah del norte (de nuestro viñedo en Vinsobres) y Mourvèdre. 

 

La fecha de cosecha se determina comprobando la madurez y el sabor de las bayas. 

Nada más llegar a la bodega, la uva se clasifica y despalilla. La fermentación se 

realiza en depósitos de acero inoxidable termorregulados desde 150hl hasta 190hl. 

La extracción se realiza mediante remontados razonados según cata. Tras el 

desgrasado y la fermentación maloláctica, los vinos se trasladan en parte a tinas de 

madera y en parte a tinas de acero inoxidable donde envejecerán durante un año. 

NOTAS DE CATA 

Hermoso color de un rojo intenso y profundo con reflejos violáceos. La nariz es 

particularmente expresiva con aromas de cereza fresca, canela y pimienta. En boca 

es equilibrado, con mucha flexibilidad y taninos elegantes. 

MARIDAJE 

Ternera, cordero, aves en salsa, carnes a la brasa. 

 

Famille Perrin es el productor de vino ecológico del Valle del Ródano meridional donde ocupan las 

mejores terroirs. Sus valores les han dado una reputación mundial por su excelencia: el respeto 

absoluto de la tierra, un compromiso con los métodos manuales y una creencia profunda de que la 

viticultura ecológica es la única manera de expresar la verdadera esencia del terroir. Además, la 

combinación de talentos dentro de la familia asegura la continuación de su experiencia única. 

Naturaleza y tradición son fundamentales para la forma en Famille Perrin y este enfoque ha continuado 

sin problemas por más de cinco generaciones. 
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FORMATOS 

0,75L                               
 

 


