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FAMILLIE PERRIN 
A.O.C. Chateauneuf-du-Pape 

 

VARIEDADES 

Garnacha, Monastrell, Syrah. 
 

INFORMACIÓN 

Suelos de fondos marinos de Molasse cubiertos por depósitos alpinos diluviales. 
Estos guijarros llamados "Galets Roulés" juegan un papel importante: absorben el 
calor durante el día y se van refrescando lentamente por la noche. Parcela ubicada 
sobre calizas urgonianas. 

Cada variedad de uva se vendimia por separado. A su llegada a la bodega, se clasifica 
la uva. Una parte del Syrah se vinifica en racimo entero, la otra al igual que la 
Garnacha se despalilla. Châteauneuf-du-Pape se vinifica utilizando el mismo proceso 
que los vinos de Château de Beaucastel. Después de la vinificación, los vinos se 
degustan para definir el coupage. Finalmente, se crían en barrica durante 2 años. 

NOTAS DE CATA 

Elegante color rojo rubí intenso. Este Châteauneuf-du-Pape es la combinación 
perfecta de aromas gourmet y notas de especias dulces, con su nariz que evoca 
cereza, canela y cacao. Su boca golosa revela un bouquet de frutos rojos y negros. 
Bien equilibrado con una agradable acidez que subraya sus aromas frutales, este 
vino ofrece un largo final. 

MARIDAJE 

Caza, trufas, setas. 
 

¡El otro Châteauneuf de la casa! Les Sinards se elabora generalmente a partir de vides jóvenes de Beaucastel, así como de 
vides alquiladas cercanas. 
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FORMATOS 

0,75L                               
 

 


