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POUNAMU 

D.O.C – Marlborough (Nueva Zelanda) 

 

VARIEDADES 

100% Pinot Noir.  

INFORMACIÓN 

La uva fue 100% despalillada. Maceración en frío en depósitos de acero inoxidable 

durante varios días antes de comenzar a fermentar con levaduras naturales. Durante 

la fermentación, cada lote se sumergió tres veces al día para extraer suavemente el 

tanino y color. Después cada lote se mantuvo a 20°C para una maceración post 

fermentativa de varias semanas antes de ser prensado por separado y transferido a 

depósitos de roble francés de 225 litros (pequeño porcentaje de roble nuevo) para la 

crianza durante 6 meses. 

NOTAS DE CATA 
 

Color rojo brillante de capa baja. Aromas de ciruela roja, cereza fresca, frambuesa 

jugosa. Toques de tierra. Muy atractivo. En boca es una explosión de sabor, jugoso, 

maduro, gratificante. Frutas rojas de verano. Algo ahumado. Suave y sedoso. Un vino 

muy bonito. Un placer para sorber y saborear. 

MARIDAJE 

Ideal con chuletas de cordero, risottos de hongos, revueltos de setas, pato asado. 

Los vinos de Pounamu son todos elaborados como Single Vineyard (de una única parcela) en el 

exclusivo Valle de Waihopai, en Marlborough, Nueva Zelanda. Detrás del viñedo se encuentran los 

poderosos Alpes del Sur. Esta cadena montañosa forma la columna vertebral de la Isla Sur. Este 

terreno montañoso ayuda a proteger el valle de los feroces vientos oceánicos y en el día a día, estas 

montañas alimentan los acuíferos con agua exquisitamente pura. 

POUNAMU SPECIAL SELECTION 2020 
PINOT NOIR 

FORMATOS 

0,75L                                      
 

 


