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POUNAMU 

D.O.C – Marlborough (Nueva Zelanda) 

 

VARIEDADES 

100% Sauvignon Blanc.  

INFORMACIÓN 

La uva fue despalillada y prensada suavemente con una prensa neumática. El jugo se 

asentó en frío, luego se trasegó e inoculó con levadura cultivada. La fermentación se 

realiza en depósitos de acero inoxidable para preservar los aromas naturales de la 

variedad. 

NOTAS DE CATA 
 

Color amarillo pálido. Fresco, crujiente, puro. Aromas a piedra de río, melocotón 

blanco, hierba limón y pomelo. 

MARIDAJE 

Ideal con pescados blancos al horno con verduras al vapor, mariscos a la plancha y 

frutos del mar en general. 

Los vinos de Pounamu son todos elaborados como Single Vineyard (de una única parcela) en el 

exclusivo Valle de Waihopai, en Marlborough, Nueva Zelanda. Detrás del viñedo se encuentran los 

poderosos Alpes del Sur. Esta cadena montañosa forma la columna vertebral de la Isla Sur. Este 

terreno montañoso ayuda a proteger el valle de los feroces vientos oceánicos y en el día a día, estas 

montañas alimentan los acuíferos con agua exquisitamente pura. 

POUNAMU SPECIAL SELECTION 2022 
SAUVIGNON BLANC 

FORMATOS 

0,75L                                      
 

 


