
 Douro

Cepas: 
rabigato, malvasia fina, códega do larinho 

Alcohol: 13,5% 

pH: 3,48

Acidez Total: 4,7 g/L 

Notas de Cata: 
Pisado a pie en lagares de granito con contacto 

pelicular antes de su fermentación en tanques de inox  

a temperatura controlada. Este vino presenta aromas 

de fruta de hueso, frutos secos, miel, floral y mineral. 

En boca tiene cuerpo, cremosidad, frescura y un final 

prolongado.  
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