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FAMILIA FERNÁNDEZ-RIVERA 

D.O. Ribera del Duero 

VARIEDADES 

100% Tinto Fino. 
 

ELABORACIÓN 

La elaboración es tradicional con despalillado y posterior fermentación, con levaduras 

autóctonas, en acero inoxidable. 

Crianza: mínimo 12 meses en barrica de roble americano y el resto de reposo en 

botella hasta salir al mercado. 
 

NOTAS DE CATA 

Aspecto limpio y brillante. Bonito y elegante color granate. Presenta en nariz 

agradables notas frescas con recuerdos a fruta roja como las frambuesas, y aromas 

balsámicos que dan lugar a un vino complejo y serio. Entrada golosa y afrutada en 

boca, notas balsámicas de regaliz y juanola con un final elegante y recuerdos a bollería. 
 

MARIDAJE 

Carne a la brasa, asados de cordero lechal, cochinillo y ricos productos de nuestra 

gastronomía como el jamón ibérico de bellota. 

Un tinto imprescindible para entender la DO Ribera del Duero. El carácter de Familia Fernández 

Rivera se manifiesta en este vino abierto, cargado de buena fruta, delicadas maderas y taninos 

elegantes. 

 

TINTO PESQUERA CRIANZA 2021  
 

FORMATOS 

0,75L                               
 

 


