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FAMILIA FERNÁNDEZ-RIVERA 

D.O. Ribera del Duero 

VARIEDADES 

100% Tinto Fino. 
 

ELABORACIÓN 

Suelo calizo, con su característico color blanco. Los suelos calizos presentan una 

fertilidad baja pero la presencia de arcilla y limo permiten la retención de la humedad. 

Estas dos características se complementan para obtener una madurez óptima con 

unos rendimientos ajustados a las necesidades cualitativas de la uva. 

Crianza: 28 meses en barricas de roble americano.  
 

NOTAS DE CATA 

Pesquera Janus 2018 despliega una paleta aromática donde la avellana y la piña 

madura se entrelazan con toques de especias dulces y un susurro de vainilla. Al 

paladar, este tinto revela una textura concentrada, con capas de arándanos jugosos 

y un toque distintivo de piel de naranja, todo ello cimentado en una base de sutiles 

notas minerales. Un vino que equilibra intensidad y elegancia, invitando a descubrir 

su complejidad sorbo a sorbo. 
 

MARIDAJE 

Ideal para acompañar arroces con caza menor, risottos , carpaccio carne a la brasa 

y unas chuletillas al sarmiento.  

 

Vino que sólo se elabora los años en que la cosecha es muy especial. Los profesionales lo consideran 

como un vino inolvidable y memorable. 

 

Toma el nombre del dios romano de las dos caras, una que mira al pasado y una que mira al futuro. 

Esta es la idea que Alejandro Fernández tuvo al hacer este vino en 1982, una mitad la hizo siguiendo la 

forma tradicional y la otra mitad a las nuevas instalaciones con modernas técnicas. 

JANUS 2018  
GRAN RESERVA 

FORMATOS 

0,75L                          
 

 


