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TORRESELLA 

D.O.C. Venezia 

 

VARIEDADES 

100% Pinot Grigio. 

VINIFICACIÓN 

Las uvas se vinifican como un vino blanco, gracias a un suave prensado 

realizado inmediatamente después de su llegada a la bodega. El mosto se enfría 

a 10°C para que se vuelva  naturalmente transparente; la fermentación 

alcohólica se desencadena con la adición de levaduras seleccionadas y se 

mantiene a una temperatura de 16 a 18 °C. 

NOTAS DE CATA 
Un vino blanco seco, de color amarillo pajizo. Destaca por su finura y 

persistencia tanto en la nariz como en el paladar. 

MARIDAJE 
Excelente como aperitivo, también va bien con platos de pescado bastante 

elaborados. 

 

 

TORRESELLA PINOT GRIGIO 2019                              
 
FORMATOS 

0,75 L                                                 

 

 

 

Torresella es el alma más auténticamente veneciana del Grupo Vinícola Santa Margherita, una 

realidad única cuyos descubrimientos e innovaciones han hecho de la historia del sector del 

vino. Ser parte de ello significa hacer uso de un conocimiento privilegiado y tecnologías de 

vanguardia que cada día tienen un impacto decisivo en la calidad de nuestro trabajo y nuestros 

vinos. También significa compartir sus valores fundamentales: la mejora del territorio , que toma 

forma y sustancia en la calidad de los vinos auténticos; protección del medio ambiente , 

reduciendo el impacto de las actividades productivas; Compromiso ético y social , hecho de 

respeto a las personas y al trabajo e inversiones en la realidad local. 
 

 

 

 


